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江戸時代にな～・・・。
松江大橋建設の際に工事が難航しよったらしーわぁ！
ある日の朝にな～。橋とは何の関係も無い足軽の源助が、朝一
番にマチのない袴で橋を渡ったために、捕らえられて「人柱」
になったんじゃってー！！　　　　

～松江大橋と源助桜～

0２：源助公園の桜

源助桜を見て見られ～
えれ～～オッソロシィ話よな～！！



家具⽊⼯部�事務所改修⼯事
この度、家具木工部の事務所をリニューアルいたしました‼

「日本でいちばん大切にしたい会社」大賞

工房側の物置になっていた
階段下スペースを…

beforebefore afterafter

元々狭かった事務所が…

事務所側から使える
ワークスペースに!

階段下のスペースを
有効活用して広く！ 湯沸しスペース・トイレ・

更衣室も新たに完備。
広く新しくなった空間で仕
事しやすい事務所になりま
した。

低い所も
有効活用！

手元を隠しつつ、
事務所の様子を

見渡せるカウンター
閉塞感も緩和！

家具木工部キャラクター

　　　　　せかい君

審査委員会特別賞を受賞しました！

 2023年3月17日に「日本でいちばん大切にしたい会社」大賞
「審査委員会特別賞」を受賞しました。
改めてこれまで弊社に携わって頂いた皆様に感謝すると共に、
もっともっと関係する皆様（社員、社員の家族、お客様、協力
会社様、地域）に「金見工務店があって良かった」と思って頂
けるようこれからも進み続けていきます！



社員紹介

イベント開催しました

金⾒⼯��には�たちがいます��金⾒⼯��には�たちがいます��

入社9年目　みたぱん
1年以内にやってみたい事

岩盤浴
今欲しい

もの

　　　ぬ
くもり　

　　

幸せだな～と感じるとき　　　ご飯食べてるとき　　　　　　　　　　

カレーはドロドロ派orサラサラ派？
サラサラ派

らっきょう派or福神漬け派？
福神漬け　　

今欲しいもの
　　　　沢山詰まった脳みそと長い足　　1年以内にやっ

てみたい事

山登り
カレーはドロドロ派orサラサラ派？

ドロドロ派
らっきょう派or福神漬け派？

らっきょう　　

幸せだな～と感じるとき　　　砂時計をみてるとき　　　　　　　　　　

�立ち直りは秒
です！！ この笑顔は神！！

入社5年目　あだっちゃん

協賛�／（株）はらぶん ワークショップ部

3/25(⼟)

リフォームフェアリフォームフェア
in�Takara�standardin�Takara�standardin�Takara�standard

大庭町にあるタカラスタンダード様のショールームにて、㈱はらぶん様協賛
で、ワークショップを開催しました。ご参加いただいた皆様、ありがとうご
ざいました。
文具で遊べて！憧れのキッチンやお風呂！皆様に楽しんでいただきました。

とうめいクレヨンで⾊
塗りし、中にランタン
を⼊れれば出来上が
り！明かりをともすと
どんな仕上がりになる
でしょうか�❣

無地のバッグに、イラストを描いたり、スタ
ンプを押したりしてデコレーション。
⾃分だけのエコバッグを持ち歩こう�❣



ピエールの

今日のおすすめごはん！

家具の製作・修理もおまかせ
家具木工部（世界分の1工房）

 

インスタグラム・LINE公式アカウント
やっています！

会社ホームページ内の社員ブログ
”日々のあれこれ“も、ご覧ください。

公式ｱｶｳﾝﾄ

かな太郎　　ピエール　　せかい君

技術者・技能者
⼤募集中！

建築技術や経験がある方、一緒に働きましょう！
笑顔があふれる明るい職場です！

あなたも　　　　　　　の一員になりませんか？

悪魔的香り
シュクメルリニンニクたっぷり

材料（２人分）

・鶏もも肉　　　　350g
・ニンニク　　　　8片
・バター　　　　　25g
・牛乳　　　　　　300cc
・クリームチーズ　70g
・塩　　　　　　　小さじ1/5
・コンソメ　　　　小さじ1
・塩コショウ　　　少々
・黒コショウ　　　少々
・バケット　　　　１本　　

①ニンニクを荒みじん切りにする

②鶏肉を一口大に切り塩コショウで下味をつける　　　　　　

③ニンニクとバターを強火で炒め、香りが出てきたら中火にし鶏肉を入れる

③

ピエール ④

作り方

⑥
⑤

④鶏肉に火が通ったら鶏肉を一旦取り出し、フライパンに牛乳・塩・コンソメ・

　クリームチーズを入れ中火でチーズを溶かし、５分程度とろみがつくまで

　底の方からゆっくり混ぜながら煮込む

⑤火を弱火にし、鶏肉を戻し馴染ませる

↓鶏肉は皮面から焼く

0852-25-6025 0852-21-8672

⑥お皿に盛り付け、焼いたバケットをトッピングし黒コショウを振って完成♪

　　　　　　　　　　　　　　　　(注)人と会う前は絶対に食べないで下さい!!!

⾦⾒⼯務店


